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Lampiran 1 Kuesioner 

 

 

INOVASI KULINER NASI GORENG PATTAYA BERBAHAN DASAR 

BUAH NAGA 

Sehubungan dengan dilaksanakan Tugas Akhir ini saya mengajukan 

formulir uji organoleptic yang berhubungan dengan penelitian proposal Tugas 

Akhir untuk dijadikan sebagai keperluan data pembuatan. mohon Bapak atau Ibu 

dapat berkenan mengisi formulir sesuai dengan rasa, tekstur, warna dan aroma 

pada Nasi Goreng berbahan dasar buah Naga. 

Isilah kolom dibawah ini dengan memberikan tanda () pada bagian yang sesuai 

dengan pendapat anda mengenai Nasi Goreng berbahan dasar buah Naga yang 

telah di coba. 
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Form Uji Organoleptik Produk Inovasi Kuliner Nasi Goreng Pattaya 

Berbahan Dasar Buah Naga 

 

Tanggal Pengujian  

 

A. 

PROFIL PANELIS 

Nama  

Jenis Kelamin  

 

B. 

Jenis Pengujian  

Jenis Sample Makanan Inovasi Kuliner Nasi Goreng Pattaya 

Berbahan Dasar Buah Naga 

Instruksi Berilah penilaian terhadap rasa dan tekstur dari produk 

penelitian yang telah disajikan dengan memberi tanda 

centang (✓) pada kolom yang tersedia 

 

Keterangan 
Penilaian 

STS TS C S SS 

Rasa      

Tekstur      

Warna      

Aroma      
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Lampiran 2 Formulir bimbingan 
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Lampiran 4  Gambar produk 

 

 

 

 

 


