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MOTTO  DAN PERSEMBAHAN 

MOTTO 

1. ”Allah tidak membebani seseorang melainkan sesuai dengan 

kesanggupannya...” (Q.S Al-Baqarah:286). 

2. “Dan mintalah pertolongan dengan sabar dan sholat.” (Q.S Al Baqarah: 45). 

3. “Karena sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, sesungguhnya 

sesudah kesulitan itu ada kemudahan.” (Q.S Al-Insyirah:5-6). 

4. “Jatuh 7 kali bangkit 8 kali.” 

5. “Tidak ada usaha yang mengkhianati hasil.” 

 

 

Kupersembahkan untuk : 

1. Keluarga terutama kedua orang tua 

2. Teman-teman tercinta 

3. Keluarga kecil prodi DIII Farmasi 

4. Almamaterku 
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INTISARI 

Aulia, Fani., Kusnadi., Amananti, Wilda. 2025. Pengaruh Jenis Pelarut terhadap 

Kadar Flavonoid Total Daun Jambu Air (Syzygium Aqueum). 

 

Tanaman jambu air (Syzygium aqueum) merupakan tanaman yang mengandung 

senyawa flavonoid yang memiliki aktivitas sebagai antioksidan. Daun jambu air 

merupakan bagian dari tanaman jambu air yang memiliki khasiat sebagai obat 

karena adanya senyawa flavonoid, fenol, terpenoid dan tanin yang bermanfaat 

untuk menjaga dan memperbaiki sistem fisiologis maupun mencegah penyakit. 

Penelitian ini bertujuan untuk untuk mengetahui pengaruh perbedaan jenis pelarut 

terhadap kadar flavonoid total dalam daun jambu air (Syzygium aqueum). 

Ekstrak daun jambu air dibuat dengan metode maserasi dan menggunakan jenis 

pelarut yang berbeda berdasarkan kepolarannya seperti metanol (polar), etil asetat 

(semi-polar), dan n-heksan (non-polar) dengan perbandingan (50 gram: 500 ml). 

Hasil ekstrak kemudian dilakukan beberapa uji yaitu uji mikroskopik, uji 

makroskopik, uji warna, uji kromatografi lapis tipis dan uji spektrofotometri UV-

Vis. 

Hasil dari penelitian ini menunjukkan bahwa terdapat pengaruh perbedaan jenis 

pelarut terhadap kadar flavonoid total daun jambu air. Dari tiga jenis pelarut 

menunjukkan bahwa pelarut metanol memberikan hasil yang terbaik dengan 

berdasarkan hasil uji KLT didapatkan nilai Rf sebesar 0,38, HRf nya 38. Sedangkan 

berdasarkan uji spektrofotometri UV-Vis didapatkan nilai kadar flavonoid totalnya 

sebesar 5,66%. Kesimpulan dari penelitian ini adalah pelarut metanol yang paling 

tinggi dibandingkan dengan pelarut lainnya dalam menghasilkan kadar flavonoid 

total ekstrak daun jambu air (Syzygium aqueum). 

 

Kata Kunci: daun jambu air, flavonoid, jenis pelarut, kromatografi lapis tipis, 

spektrofotometri UV-Vis 
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ABSTRACT 

 

Aulia, Fani., Kusnadi., Amananti, Wilda. 2025. The Effect of Solvent Type on Total 

Flavonoid Content of Water Apple Leaves (Syzygium aqueum). 

 

Water apple (Syzygium aqueum) is known to contain flavonoid compounds that exhibit 

antioxidant activity. The leaves of water apple are part of the plant that possess 

medicinal properties due to the presence of flavonoids, phenols, terpenoids, and 

tannins, which are beneficial for maintaining and improving physiological systems as 

well as preventing diseases. This research aimed to investigate influence of different 

solvent types on total flavonoid content in water apple (Syzygium aqueum) leaves. 

The extraction of water apple leaves was performed using maceration method and 

different solvents based on their polarity, such as methanol (polar), ethyl acetate (semi-

polar), and n-hexane (non-polar) with a ratio of (50 grams: 500 ml). The resulting 

extracts underwent several tests, including microscopic examination, macroscopic 

examination, color test, thin-layer chromatography, and UV-Vis spectrophotometry. 

The results of this study indicated that there was an effect of different types of solvents 

on the total flavonoid content of water apple leaves. Among three types of solvents 

tested, methanol yielded the best results, with a thin-layer chromatography (TLC) Rf 

value of 0.38 and an HRf of 38. Additionally, based on UV-Vis spectrophotometry 

analysis, the total flavonoid content was found to be 5.66%. The conclusion of this 

study is that methanol solvent is the highest compared to other solvents in producing 

total flavonoid content of water guava leaf extract (Syzygium aqueum). 

 

Keywords: flavonoids, solvent type, thin-layer chromatography, UV-Vis 

spectrophotometry, water apple leaves 
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