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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Wawancara UMKM Sate Ayam Firman Sidjan 

1. Bagaimana awal berdirinya UMKM Sate Ayam Firman Sidjan? 

Jawab : Awal berjalannya Sate ayam Firman sidjan dimulai dari kakeknya 

yang bernama bapa sidjan, yang sekarang usahanya yang menyebar di kota 

tagal yang di pegang langsung oleh keluarganya 

2. Mulai tahun berapa UMKM Sate ayam Firman Sidjan Berdiri? 

Jawab: Sejak Tahun 2003 

3. Warung sate ayam buka dari hari apa dan pukul berpa? 

Jawab: Buka setiap hari, pukul 10.00 sampai 21.00 

4. Harga per tusuk sate yang dijual 

Jawab: Rp. 3.250 

5. Dalam sehari menghabiskan berapa tusuk sate ayam? 

Jawab: 2.850 tusuk sate ayam 

6. bahan apa saja yang digunakan dalam pembuatan sate? 

Jawab: Daging  ayam 120kg @35.000 

kecap 3 jrigen @195.000 

Kacang Tanah 16 Kg @30.000 

Tusuk Sate 1kg @60.000 

Bawang merah 5kg @40.000 

Bawang putih 5kg @40.000 

Cabe Rawit 5kg @50.000 

Minyak goreng 5 liter @26.000 
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7. Berapa gaji Karyawan? 

Jawab: Rp. 95,000 per hari 

8. Biaya listrik dalam satu bulan ? 

Jawab: Rp. 1.000.000 per bulan 

9. Biaya air dalam satu bulan? 

Jawab: Rp. 500.000 per bulan 

10. menghabiskan berapa arang setiap produksi? 

Jawab: 20kg arang @120.000 

11. menghabiskan berapa gas dalam satu bulan? 

Jawab: 3 tabung gas @24.000 

12. menghabiskan berapa kertas nasi? 

Jawab: 1 pack @24.000 

13. menghabiskan berapa kresek? 

Jawab: 5 pack @10.000 

14. peralatan yang digunakan? 

Jawab: alat pembakaran 1 @1.000.000 

kompor 3 @400.000 

Panci 2 @800.000 

pisau 5 @25.000 

Telenan 5 @30.000 

Capitan 1 @10.000 

Kipas angin 1 @300.000 

Baskom 2 @70.000 dan Kipas Sate 1 @15.000  
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Lampiran 2 NIB 
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Lampiran 3 Sertifikat Halal 
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Lampiran 4 Buku Bimbingan Tugas Akhir 
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