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ABSTRAK 

 

Fauzi Akbar. 2025. Analisis Perhitungan Harga Pokok Produksi Sebagai 

Penentuan Harga Jual Menggunakan Metode Full Costing Pada UMKM Sate Ayam 

Firman Sidjan. Program Studi: Diploma III Akuntansi. Politeknik Harapan 

Bersama. Pembimbing I: Ririh Sri Harjanti; Pembimbing II: Fitri Amaliyah. 

Metode full costing merupakan metode untuk mengumpulkan harga pokok produksi 

dengan memperhitungkan seluruh biaya yang dikeluarkan untuk membuat sebuah 

produk sehingga dapat digunakan untuk menentukan harga jual yang tepat. Tujuan 

penelitian ini adalah untuk mengetahui perhitungan harga pokok produksi sebagai 

penentuan harga jual menggunakan metode full costing pada umkm sate ayam 

firman sidjan. metode penelitian ini dilakukan dengan menggunakan metode 

deskriptif kuantitatif. Data diperoleh dengan cara melakukan observasi dan 

wawancara dengan pemilik usaha. Hasil dari penelitian ini menunjukan bahwa 

perhitungan harga pokok produksi menggunakan metode full costing lebih tinggi 

dibandingkan dengan metode yang dilakukan oleh UMKM Sate Ayam Firman 

Sidjan. Terbukti dari cara penentuan harga jual dengan menggunakan metode 

perhitungan harga pokok produksi oleh UMKM Sate Ayam Firman Sidjan sebesar 

Rp 2.493,68 per tusuknya sehingga menghasilkan harga jual sebesar Rp 3.250 per 

tusuknya. Sedangankan dengan menggunakan metode harga pokok produksi 

menggunakan metode full costing untuk penentuan harga jual, harga pokok 

produksi nya sebesar Rp 2.538,22 per tusuknya, sehingga menghasilkan harga jual 

sebesar Rp 3.300 per tusuknya. 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Full Costing, Harga Jual 
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ABSTRACK 

 

Akbar, Fauzi. 2025. Analysis of the Calculation of the Cost of Production as a 

Determination of the Selling Price Using the Full Costing Method for UMKM Sate 

Ayam Firman Sidjan. Degree in Accounting: Diploma III. Harapan Bersama 

Polytechnic. Supervisor I: Ririh Sri Harjanti; Supervisor II: Fitri Amaliyah. 

The full costing method is a method to collect the Cost of Production by taking into 

account all the costs incurred to make a product so that it can be used to determine 

the right selling price. The purpose of this study is to find out the calculation of the 

Cost of Production as a determining selling price using the full costing Method in 

UMKM Sate Ayam Firman Sidjan. This research method was carried out using the 

Quantitative Descriptive Method. Data was obtained by conducting observations 

and interviews with business owners. The results of this study show that the 

calculation of the cost of production is higher than the method carried out by 

UMKM Sate Ayam Firman Sidjan. It is evident from the method of determining the 

selling price using the method of calculating the cost of production by UMKM Sate 

Ayam Firman Sidjan of Rp. 2,493.68 per skewer, resulting in a selling price of Rp. 

3,250 per stitch. While using the cost of production method using Full Costing to 

determine the selling price, the cost of production is Rp. 2,538.22 per skewer, 

resulting in a selling price of Rp. 3,300 per skewer. 

Keywords: Cost of Production, Full Costing, Selling Price 
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