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Lampiran 1 

Perhitungan Pembuatan Larutan 

1. Pembuatan Larutan blanko 

Mengukur 5 mL metanol. 

2. Perhitungan Larutan AlCl3  10% 

Menimbang 1 gram AlCl3  dan melarutkan dalam 10 mL aquades. 

3. Perhitungan larutan NaNO2 5% 

Menimbang 0,5 gram NaNO2 dan melarutkan dalam 10 mL aquades. 

4. Pembuatan Larutan NaOH 1M 

Menimbang 2 gram NaOH dan melarutkan dalam 50 mL aquades. 

➢ Perhitungan larutan NaOH 1M 

𝑀             =
𝑛

𝑣
 

1mol/L  =

𝑥

40𝑔𝑟/𝑚𝑜𝑙

0,05 𝐿
   

0,05 𝑚𝑜𝑙 =
𝑥

40 𝑔𝑟/𝑚𝑜𝑙
 

𝑥               = 2 𝑔𝑟 𝑁𝑎𝑂𝐻 

5. Pembuatan Larutan Induk quercetin (1000 ppm) 

Menimbang 10 mg quercetin dan melarutkan dalam 10 mL metanol. 

6. Perhitungan dan pembuatan pengenceran larutan induk pembanding 

berbagai konsetrasi 
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➢ Larutan quercetine konsentrasi 20 ppm 

1000ppm . V1 = 20 ppm . 10 mL 

V1   = 
200

1000
𝑚𝐿 

V1  = 0,2 mL larutam quercetin 1000 ppm 

➢ Larutan quercetine konsentrasi 40 ppm 

1000ppm . V1 = 40 ppm . 10 mL 

V1   = 
400

1000
𝑚𝐿 

V1  = 0,4 mL larutam quercetin 1000 ppm 

➢ Larutan quercetine konsentrasi 60 ppm 

1000ppm . V1 = 60 ppm . 10 mL 

V1   = 
600

1000
𝑚𝐿 

V1  = 0,6 mL larutam quercetin 1000 ppm 

➢ Larutan quercetine konsentrasi 80 ppm 

1000ppm . V1 = 80 ppm . 10 mL 

V1   = 
800

1000
𝑚𝐿 

V1  = 0,8 mL larutam quercetin 1000 ppm 

➢ Larutan quercetine konsentrasi 100 ppm 

1000ppm . V1 = 100 ppm . 10 mL 

V1   = 
1000

1000
𝑚𝐿 

V1  = 0,4 mL larutam quercetin 1000 ppm 

Masing – masing larutan ditambahkan metanol ad 10 mL dalam 

labu ukur. 
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7. Pembuatan larutan ekstrak bawang dayak (1000 ppm) 

Menimbang ekstrak bawang dayak sebanyak 10 mg dan dilarutkan dalam  

10 mL metanol. 
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Lampiran 2 

Perhitungan Kadar Flavonoid Total 

 

Konsentrasi awal = 1000µg/mL = 1000 ppm 

Volume yang dipipet = 0,5 mL = 500µL 

Konsentrasi akhir = Konsentrasi awal x
volume yang dipipet

volume akhir
 

 = 1000µg/mL x
500µL

5000µL
 

 = 100µg/ mL = 100 ppm 

Faktor Pengencer  = 
𝐾𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙

𝐾𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑘ℎ𝑖𝑟
 

        = 
1000 𝑝𝑝𝑚

100 𝑝𝑝𝑚
= 10 

Persamaan regresi linear : y = 0,0136x + 0,029 

         a = 0,0136x (slope) 

         b = 0,029 (intersep) 

 R2 = 0,9826 

Rumus penentuan kadar flavonoid  
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1. Kadar Flavonoid Total Ekstrak Maserasi Teh 

=  

(absorbansi sampel − intersep)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

konsentrasi awal
𝑥 FP 𝑥 100 % 

=

(0,318 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
212,5 𝑥 100%

1000
= 21,2%  

 

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,310 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
206, 617 𝑥 100%

1000
= 20,6%  

 

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,312 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
208,088 𝑥 100%

1000
= 20,8% 

2. Kadar Flavonoid Total Ekstrak Maserasi Serbuk 

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=

(0,475 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
327, 941 𝑥 100%

1000
= 32,7% 

 

III.

>. 

I. 

II. 

I. 

I. 
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=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,476 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
328,676 𝑥 100%

1000
= 32,8% 

  

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,476 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
328, 676 𝑥 100%

1000
= 32,8% 

3. Kadar Flavonoid Total Ekstrak Maserasi Kering  

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,343 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
230,882 𝑥 100%

1000
= 23,0% 

 

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

=  

(0,344 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
2311, 617 𝑥 100%

1000
= 23,1% 

 
 

=  

(𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 − 𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝)
𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹𝑃 𝑥 100 % 

III. 

I. 

II. 

II. 
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=

(0,346 − 0,029)
0,0136
1000

𝑥 10 𝑥 100% 

=  
233, 088 𝑥 100%

1000
= 23,3% 

  

III.

>. 
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Lampiran 3 

Gambar Penelitian 

 

NO GAMBAR KETERANGAN 

1. 

 

Persiapan Sampel 

2. 

 

 

 

Proses penimbangan 

simplisia bawang dayak 

3. 

 

Proses Penyaringan ekstrak 

bawang dayak 
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NO GAMBAR KETERANGAN 

4. 

 

Hasil ekstraksi maserasi 

bawang dayak (sampel 

kering, serbuk dan teh) 

5. 

 

Hasil ekstraksi seduhan 

bawang dayak (sampel 

kering, serbuk dan teh) 

6. 

 

Proses waterbath 

7.  

 

Uji bebas etanol 
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NO GAMBAR KETERANGAN 

8. 

 

Hasil uji reaksi warna 

bawang dayak 

9. 

 

Proses penimbangan serbuk 

magnesium 

10. 

 

Proses penimbangan serbuk 

AlCl3 
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NO GAMBAR KETERANGAN 

11. 

 

Proses penimbangan serbuk 

NaNO2 

12.  

 

Proses penimbangan NaOH 

13. 

 

Pembuatan larutan seri 

quercetin dengan konsentrasi 

20,40,60,80,100, dan 1000 

ppm 
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NO GAMBAR KETERANGAN 

14 

 

Larutan seri yang telah 

ditambahkan pereaksi AlCl3 

10% dan NaNO2 5 % dan 

NaOH 1 M 

15. 

 

Spektrofotometri UV – Vis 
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