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Lampiran 1 Kuesioner

KUESIONER

KARAKTERISTIK INOVASI MINUMAN BERBASIS KUNYIT ASEM
MOCKTAIL MENGGUNAKAN METODE CLARIFIED

Dengan hormat,

Dalam rangka penyusunan institusi mengenai Inovasi Minuman Berbasis
Kunyit Asem Mocktail Menggunakan Metode Clarified, dengan ini kami mohon
kesediaan anda untuk dapat membantu kami memberikan jawaban atas daftar

pernyataan yang ada dibawah ini:

Atas perhatian dan bantuannya kami ucapkan terima kasih.

Tegal, Juli 2025

Herdiansyah Mubharis

NIM. 22100001
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Form Uji Organoleptik Produk Inovasi Minuman Berbasis Kunyit Asem
Mocktail Menggunakan Metode Clarified

Tanggal Pengujian %o ) 20T
A
PROFIL PANELIS
| Nama 0’" i«
 Jenis Kelamin L2
' Usia 24
B.
Jenis Pengujian Uji Organoleptik
Jenis Sampel Inovasi Minuman Berbasis Kunyit Asem Mocktail
Menggunakan Metode Clarified
Intruksi Berikan Penilaian terhadap rasa, tekstur, wama dan
aroma dari produk penelitian yang telah disajikan dengan
memberikan tanda centang (v) pada kolom yang
tersedia.
Penilaian
Keterangan
STS TS C S SS
Rasa v
Tekstur l/
Warna v 4
Aroma l/
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Lampiran 2 Kesepakatan Bimbingan

SURAT KESEPAKATAN BIMBINGAN TUGAS AKHIR

Kami yang bertanda tangan di bawah ini:
Pihak Pertama:

Nama : Herdiansyah Muharis
NIM 122100001
Program Studi : Diploma III Perhotelan
Pihak Kedua:
Nama : Tantri Adithia Sabrina, S.Pd., M.M.Par.
Status : Dosen/Praktisi
NIDN : 0627039102

Jabatan Fungsional : Asisten Ahli
Pangkat/Golongan : IIIb

Pada hari ini Senin tanggal 19 Mei 2025 telah terjadi kesepakatan bahwa Pihak
Kedua bersedia menjadi Pembimbing I/l Tugas Akhir Pihak Pertama dengan
syarat Pihak Pertama wajib melakukan bimbingan Tugas Akhir sekurang-
kurangnya 1 (satu) kali dalam 1 (satu) minggu. Adapun waktu dan tempat
pelaksanaan disepakati antar pihak.

Demikian kesepakatan ini dibuat dengan penuh kesadaran guna kelancaran
penyelesaian Tugas Akhir.

Tegal, 19 Mei 2025

Pihak Pertama,
TantgrAdithia Sabrina, S.Pd., M.M.Par. Herdiansyah Muharis
NIPY. 12.017.361 NIM. 22100001
: Mengetahui
Ketua Pradi Diploma I11 Perhotelan,
rCaey dhy |

Y, 4

Lourensius Hendra Putra, S.T., M.M.
NIPY, 06.021.517
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SURAT KESEPAKATAN BIMBINGAN TUGAS AKHIR

Kami yang bertanda tangan di bawah ini:

Pihak Pertama:
Nama : Herdiansyah Muharis
NIM 122100001
Program Studi  : Diploma Il Perhotelan
Pihak Kedua:
Nama : Wiyanti, S.Kom., M.M.
Status : Dosen/Praktisi
NIDN : 0625058001

Jabatan Fungsional : Asisten Ahli
Pangkat/Golongan : Illb

Pada hari ini Senin tanggal 27 Mei 2025 telah terjadi kesepakatan bahwa Pihak
Kedua bersedia menjadi Pembimbing 1/II Tugas Akhir Pihak Pertama dengan
syarat Pihak Pertama wajib melakukan bimbingan Tugas Akhir sekurang-
kurangnya 1 (satu) kali dalam 1 (satu) minggu. Adapun waktu dan tempat
pelaksanaan disepakati antar pihak.

Demikian kesepakatan ini dibuat dengan penuh kesadaran guna kelancaran
penyelesaian Tugas Akhir.

Tegal, 27 Mei 2025
Pihak Kedua, Pihak Pertama,
. . / )
Wiyanti, S.Kom., MM. Herdiansyah Muharis
NIPY. 09.020.454 NIM. 22100001

NIPY. 06.021.517
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Lampiran 3 Form Bimbingan

LEMBAR PEMBIMBING 1
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LEMBAR PEMBIMBING 1
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LEMBAR PEMBIMBING 1
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LEMBAR PEMBIMBING 1
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LEMBAR PEMBIMBING 1T
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LEMBAR PEMBIMBING 2
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Lampiran 4 Gambar Produk

1. Siapkan bahan-bahan mulai dari

kunyit, asem jawa, gula merah,
gula pasir, susu full cream, bunga

rosella kering.

Siapkan  kunyit 100 gram,
pisahkan kunyit dari kulitnya, lalu
potong menjadi bagian kecil-
kecil, setelah itu masukan ke
dalam blender, tambahkan air
sekitar 100 ml, setelah itu blender

sampai halus.

3. Campurkan 100 gram gula merah

dan 30 gram asem jawa, lalu tuang
kunyit yang telah halus di blender
ke dalam larutan gula merah dan
asem jawa. Masak dengan api
sedang tunggu hingga mendidih.
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4. Tiriskan kunyit asem, lalu

masukan 100 ml air bersamaan
dengan 3-5 gram bunga rosella
kering, masak hingga mendidih
dengan api sedang dan sampai air

berubah warna.

Setelah memasak teh bunga
rosella, siapkan 100 ml air lalu
tuang ke panci dan tuang 100 gram

gula pasir, aduk hingga gula larut.

. Setelah semua bahan pembuatn
sudah selesai dibuat, tuangkan 100
ml kunyit asem ke dalam wadah,
lalu masukan 100 ml susu full
cream, tunggu sebentar hingga
kunyit asem dan susu full cream
tercampur dan menggumpal.
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7. Siapkan dripper coffee V60 dan
filter V60, padatkan filter V60 ke
dalam dripper coffee V60.

8. Siapkan wadah lalu tuang kunyit
asem yang sudah tercampur
dengan susu full cream, tunggu
hingga air menetes lewat lubang
bawah coffee dripper V60. Hingga
terjadinya proses clarified.

9. Setelah kunyit asem selesai di
clarified, tuang 15 ml-30 ml
simple syrup ke dalam wadah.
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10. Tambahkan es batu lalu tuang
100 ml kunyit asem yang telah di

clarified.

11. Campurkan 30 ml-50 ml teh
bunga rosella ke dalam wadah

secara perlahan.

12. Berilah garnish bunga rosella
dan kunyit agar tampilah lebih
menarik dan aesthetic. Setelah
itu kunyit asem mocktail siap

disajikan.




