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Lampiran 2. Tempat Produksi
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Lampiran 3. Draft Wawancara Kepada Pemlik Catering Ashidiq Food

No

Pertanyaan

Jawaban

1.

Kapan usaha Catering Ashidiq Food mulai
di jalankan?

Sekitar tahun 2010.
Awalnya hanya menerima
dan memproduksi kue
pasar saja setiap harinya.
Namun sekitar tahun 2015
mulai menerima pesanan
nasi kotak untuk acara-
acara besar.

Biasanya berapa pesanan yang sering di
pesan untuk nasi kotak? dan apa setiap hari
juga ada pesanan?

Rata-rata perhari nya
sekitar 60 porsi dan hampir
setiap hari juga ada
pesanan nasi kotak.

Untuk harga nasi kotaknya berkisar harga
berapa?

Harga tergantung pembeli
mau nya berapa , tapi saya
tetapkan harga per porsi
seharga Rp25.000 sampai
Rp35.000. kebanyakan sih
orang nya memesan yang
porsi Rp25.000.

Dalam satu porsi kotak nasi dengan harga
minimal Rp25.000 dan maksimal Rp35.000,
biasanya terdiri dari apa saja di dalamnya?

Porsi Rp25.000 biasanya
ayam bakar, sambal
lalapan, telor asin, sambal
kentang, dan nasi
sedangkan dengan porsi
Rp35.000 terdiri dari ayam
kremes, telor balado, mie
goring, capcai, dan nasi
porsi banyak. Porsi ini
yang paling umum di
pesan.

Pernah menerima minimal dan maksimal
berapa porsi dalam sekali pesanan?

Pernah menerima paling
sedikit 20 dengan harga
Rp25.000 dan paling
banyak 500 porsi dengan
harga yang sama.

Untuk perhitungan harga Pokok Peroduksi
nya dan dalam menetapkan harga jual
apakah Catering Ashidiq Food sudah
melakukan perhitungan menggunakan
metode akuntansi?

Belum, tidak juga setiap
pesanan kami hitung HPP
nya tapi kami biasa
menghitungnya hanya
dengan menggunakan
perhitungan sederhana.




60

Dengan menjumlah semua
biaya yang di keluarkan
seperti beli bahan baku,
biaya tenaga kerja nya,
sama biaya kemasan.

Untuk penetapan harga jual nya?

Kami sih terserah orang
mau pesan di harga berapa,
tapi kami batasin dengan
harga minimal Rp25.000
semua nya dan tidak boleh
kurang.
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Lampiran 4. Buku Bimbingan Tugas Akhir
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