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PENUTUP

5.1 Simpulan

Hasil uji organoleptik menunjukkan nilai rata-rata kriteria warna, rasa,
aroma, dan tekstur sebagai berikut:

1. Rasa dan warna mendapatkan nilai rata-rata tertinggi sebesar 3.86.
Menunjukkan bahwa panelis sangat menyetujui dengan rasa dan
penampilan visual produk ini.

2. Rata-rata kriteria nilai dari tekstur dan aroma juga sangat baik, yaitu 3.83.
Hal ini menunjukkan bahwa panelis juga setuju dengan aroma dan
konsistensi dari macaroni schotel dengan campuran daun kelor tersebut.

Secara keseluruhan, inovasi macaroni schotel dengan campuran daun

kelor ini disetujui dan diterima dengan sangat baik oleh panelis.

5.2 Saran

Saran dari penelitian ini adalah penelitian yang lebih lanjut bisa
berfokus pada strategi pemasaran dari macaroni schotel dengan daun kelor

kepada masyarakat.
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