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LAMPIRAN 
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Lampiran 1. Surat Kesepakatan Bimbingan 
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Lampiran 2. Formulir Bimbingan 
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Lampiran 3. Kuesioner 

 

 

 

Karakteristik Inovasi Macaroni Schotel dengan Daun Kelor Sebagai 

Alternatif Pengganti Macaroni 

Sehubungan dengan pelaksanaan Tugas Akhir ini, saya mengajukan 

formulir yang berkaitan dengan Proposal Penelitian Tugas Akhir. Formulir ini 

akan digunakan sebagai data untuk keperluan pembuatan Uji Organoleptik. 

Diharapkan kepada Bapak dan Ibu untuk berkenan mengisi formulir sesuai 

dengan penilaian terhadap macaroni schotel dengan daun kelor sebagai 

alternatif pengganti macaroni yang telah dicoba. 

Silakan isi kolom di bawah ini dengan memberikan tanda (✓) pada 

bagian yang sesuai dengan pendapat mengenai macaroni schotel dengan daun 

kelor sebagai alternatif pengganti macaroni yang telah diuji. 
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Lampiran 4. Dokumentasi Produk 
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Lampiran 5. Skema Pembuatan Produk 

 
Persiapkan Alat 

 

a. Bahan Pembuatan Macaroni Daun Kelor 

 

 

 
Tepung terigu, bubuk daun kelor, 

air, dan garam 

 

 
Campurkan semua bahan. Dan 

uleni hingga tercampur rata 

 
Diamkan adonan 10 menit 

 
Gilas adonan hingga tipis 
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Bentuk seperti macaroni 

 
Rebus selama 3 menit 

 
Tiriskan macaroni daun kelor 

terlebih dahulu 

 

b. Bahan Pembuatan Isian Macaroni Schotel 

  

 

 
Daging ayam, udang, jagung, 

bawang bombay, lada dan garam 

 

 
Masukkan semua adonan, tumis 

hinnga matang, dan koreksi rasa 
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c. Bahan Pembuatan Saus Bechamel  

 

 

 
Tepung terigu, margarin, susu, 

garam dan lada 

 

 
Campurkan semua bahan 

 

 
Koreksi rasa dan tiriskan 

 

d. Macaroni Schotel dengan Daun Kelor 

 

 

 
Campurkan semua bahan a,b,c 

 

 
Tambahkan telur 
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Aduk hingga tercampur rata 

 

 
Masukkan ke dalam loyang 

 

 
Tambahkan parutan keju mozarella 

dan parsley 

 

 
Panggang selama 20 menit 

dengan api atas bawah 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 


