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INTISARI 

Riswanto, Mohammad., Tivani, Inur., Riyanta, Aldi B., 2025. Formulasi dan 

Uji Aktivitas Antibakteri Krim Antijerawat ekstrak Buah Takokak 

(Solanum Torvum sw.) Terhadap Staphylococcus aureus. 

Buah takokak memiliki pemanfaatan dalam kandungan buahnya yang beberapa di 

antaranya adalah kelompok senyawa polifenol seperti flavonoid, saponin, 

alkaloid, dan  tanin. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui aktivitas 

antibakteri dan uji fisik pada krim anti jerawat ekstrak buah takokak terhadap 

Staphylococcus aureus. 

Krim antijerawat dibuat empat formulasi dengan konsentrasi ekstrak 0%, 5%, 

7,5%, 10% dan metode ekstraksi maserasi dengan etanol 70% sebagai pelarut. Uji 

aktivitas antibakteri pada penelitian ini menggunakan metode difusi sumuran. 

Kemudian analisis data menggunakan ANOVA One Way. 

Hasil penelitian menunjukan setelah dilakukan uji sifat fisik dari sediaan krim 

antijerawat ekstrak buah takokak didapatkan hasil krim formulasi III merupakan 

sediaan yang memenuhi persyaratan sebagai sediaan krim yang baik ditinjau dari 

sifat fisiknya. Namun belum memenuhi persyaratan sebagai krim antibakteri 

karena sediaan krim antijerawat belum mampu menghambat bakteri 

Staphylococcus aureus.  

Kata kunci: anti jerawat, krim, takokak 
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ABSTRACT 

 

Riswanto, Mohammad, Tivani, Inur, Riyanta, Aldi B, 2025. Formulation and 

Antibacterial Activity Test of Anti-acne Cream of Takokak Fruit extract 

(Solanum Torvum sw.) against Staphylococcus aureus.  

Takokak fruit has utilization in its fruit content, some of which are groups of 

polyphenolic compounds such as flavonoids, saponins, alkaloids, and tannins. 

This study aimed at determining the antibacterial activity and physical test on anti 

acne cream of takokak fruit extract against Staphylococcus aureus. 

Four formulations of anti acne cream were made with extract concentrations of 

0%, 5%, 7,5%, 10% and maceration extraction method with 70% ethanol as 

solvent. The antibacterial activity test in this study used the pitting difusion 

method. Then data were analyzed using One Way ANOVA. 

The results showed that after testing the physical properties of takokak fruit 

extract anti-acne cream preparations, the results of cream formulations III were 

preparations that met the requirements as good cream preparations in terms of 

their physical properties. However, it has not fulfilled the requirements as an 

antibacterial cream because the anti-acne cream preparation has not been able to 

inhibit Staphylococcus aureus bacteria. 

 

Keywords: anti-acne, cream, takokak 
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