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MOTTO

“Allah tidak membebani seseorang melainkan sesuai dengan
kesanggupannya”

(Q.S Al-Bagarah, 2 : 286)

“Maka sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudahan”

(Q.S Al-Insyirah, 94 : 5-6)

“Good has perfect timing. never early. Never late. It takes a little patience and it

takes alot of faith, but it’s a worth the wait.”

“Untuk masa-masa sulitmu, biarlah Allah yang menguatkanmu. Tugasmu hanya
berusaha agar jarak antara kamu dengan Allah tidak pernah jauh”

“Orang lain ngga akan paham struggle dan masa sulitnya kita, yang mereka
ingin tahuhanya bagian success storiesnya saja. Jadi berjuanglah untuk diri
sendiri meskipun ngga akan ada yang tepuk tangan. Kelak diri kita dimasa
depan akan sangat bangga dengan apa yang kita perjuangkan hari ini. Jadi

i)

tetep berjuang ya.’
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ABSTRAK

Indonesia merupakan negara dengan jumlah penduduk terbesar keempat di dunia
dan juga salah satu negara produsen minyak dan gas bumi di dunia, dengan
cadangan yang tersebar hampir diseluruh wilayah. Namun dalam kurun waktu 10
tahun terakhir trend produksi migas nasional hampir setiap tahunnya selalu
mengalami penurunan hal tersebut dapat menimbulkan krisis energi. Sehingga
perlu adanya alternatif untuk menggantikan cadangan bahan bakar fosil di masa
yang akan datang. Tumbuhan Mangrove memegang peranan penting baik sebagai
penunjang kesehatan ekosistem maupun lingkungan hidup masyarakat sekitar.
Hingga saat ini, informasi tentang pemanfaatan mangrove di kota tegal dan
sekitarnya sangat terbatas. Beberapa jenis buah mangrove diketahui mengandung
karbohidrat dan selulosa yang dapat diproduksi sebagai pengganti bahan bakar
salah satunya adalah jenis Rhizophora mucronata Lmk. Dengan cara
memproduksi buah mangrove menjadi tepung dan memproduksi bioetanol dari
buah mangrove. Karena itu penelitian ini bertujuan untuk melakukan kajian
produksi bioetanol dari buah mangrove dengan metode destilasi bertingkat untuk
mendapatkan kadar alkohol yang sesuai sekitar 90-95%.

Kata kunci : Krisis energi, Tumbuhan mangrove, Bioetanol
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ABSTRACT

Indonesia is the country with the fourth largest population in the world and is
also one of the oil and natural gas producing countries in the world, with
reserves spread almost throughout the region. However, in the last 10 years, the
national oil and gas production trend has decreased almost every year, which
can lead to an energy crisis. So there is a need for alternatives to replace fossil
fuel reserves in the future. Mangrove plants play an important role both in
supporting the health of the ecosystem and the living environment of the
surrounding community. Until now, information about the use of mangroves in
Tegal City and its surroundings is very limited. Several types of mangrove fruit
are known to contain carbohydrates and cellulose which can be produced as a
substitute for fuel, one of which is the Rhizophora mucronata Lmk type. By
producing mangrove fruit into flour and producing bioethanol from mangrove
fruit. Therefore, this research aims to study bioethanol production from
mangrove fruit using a multistage distillation method to obtain an appropriate
alcohol content of around 90-95%.

Keywords: Energy crisis, Mangrove plants, Bioethanol.
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