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Lampiran 1  

Perhitungan Rendemen Ekstrak 

A. Destilasi minyak atsiri bawang merah segar  

1. Replikasi pertama 

Berat sampel  = 100 gram dengan pelarut air 700 ml 

Beaker glass kososng  = 169,93 gram (a) 

Beakre glass + isi  = 269,94 gram (b) 

Beaker glass + sisa = 169,95 gram (c) 

Berat sampel = b-c  

      = 269,94 – 169,95  

        = 99,99 gram (x)  

Berat botol vial kosong = 11,47 gram (d) 

Beart botol vial + isi     = 12,77 gram (e) 

Berat minyak atsiri = e-d 

    = 12,77 – 11,47 

    = 1,3 gram (y) 

% Rendemen = 
𝑦

𝑥  
 𝑥 100 % 

      = 
1,3 

99,99 
 𝑥 100 % 

      = 1,30 % 

Tetesan pertama pada suhu 100o C 
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2. Replikasi kedua 

Berat sampel  = 93,94 gram dengan pelarut air 600 ml 

Beaker glass kosong = 169,93 gram (a) 

Beaker glass + isi  = 263, 89 gram (b)  

Beaker glass + sisa = 169,94 gram (c) 

Berat sampel = b-c  

      = 263,89 – 169,94  

      = 93,95 gram (x)  

Berat botol vial kosong = 12,12 gram (d) 

Berat botol vial + isi = 13,99 gram (e) 

Berat minyak atsiri = e-d 

     = 13,99 – 12,12  

     = 1,87 gram (y) 

% Rendemen = 
𝑦 

𝑥 
 𝑥 100 % 

      = 
1,87

93,95 
 𝑥 100 % 

       = 1,99 % 

Tetesan pertama pada suhu 102o C 

B. Destilasi minyak atsiri bawang merah kering  

1. Replikasi pertama 

Berat sampel  = 100 gram dengan pelarut air 700 ml 

Beaker glass kosong = 219,95 gram (a) 

Beaker glass + isi  = 319,96 gram (b) 

Beaker glass + sisa = 220,11 gram (c) 
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Berat sampel = b-c  

      = 319,96 – 220,11  

      = 99,85 gram (x) 

Berat botol vial kosong = 12,42 gram (d) 

Berat botol vial + isi = 13,53 gram (e) 

Berat minyak atsiri = e-d 

     = 13,53 – 12,42  

     = 1,11 gram (y) 

% Rendemen = 
𝑦

𝑥
 𝑥 100 % 

       = 
1,11

99,85
 𝑥 100 % 

       = 1, 11 %  

Tetesan pertama pada suhu 101o C 
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2. Replikasi kedua  

Berat sampel  = 100 gram dengan pelarut air 650 ml 

Beaker glass kosong = 219,93 gram (a) 

Beaker glass + isi  = 319,93 gram (b) 

Beaker galss + sisa = 220,08 gram (c) 

Berat sampel = b-c  

      = 319,93 – 220,08  

      = 99,85 gram (x)  

Berat botol vial kosong = 10,18 gram (d) 

Berat botol vial + isi =  11,47 gram (e) 

Berat minyak atsiri = e-d  

     = 11,47 – 10,18  

     = 1,29 % (y) 

% Rendemen = 
𝑦

𝑥
 𝑥 100 % 

       = 
1,29

99,85
 𝑥 100 %  

       = 1,92 % 

Tetesan pertama pada suhu 100o C 
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Lampiran 2  

Perhitungan Kromatografi Lapis Tipis 

Fase gerak Kloroform : Metanol (1:1)  

a. Kloroform = 
1

2
 𝑥 10 

= 5 ml  

b. Metanol    = 
1

2
 𝑥 10 

        = 5 ml  

Perhitungan Rf dan hRf  

Rf = 
𝐽𝑎𝑟𝑎𝑘 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖𝑡𝑒𝑚𝑝𝑢ℎ 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 

𝐽𝑎𝑟𝑎𝑘 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖𝑡𝑒𝑚𝑝𝑢ℎ 𝑝𝑒𝑙𝑎𝑟𝑢𝑡 
  

hRf = Rf x 100  

 

1. Minyak atsiri bawang merah kering  

Jarak yang ditempuh sampel = 1,8 cm  

Jarak yang ditempuh pelarut = 7,8 cm  

Rf = 
1,8 𝑐𝑚

7,8 𝑐𝑚 
  

= 0,23  

hRf   = 0,23 x 100 

= 23 
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Lampiran 3  

Dokumentasi Persiapan Sampel 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

Pengumpulan bahan baku dan 

melakukan sortasi basah 

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menimbang bawang merah sebanyak 

1000 gram  

3.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Melakukan perajangan bawang merah 

sebelum di oven  

4.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses pengeringan bawang merah 

pada suhu 50o C  
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5.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Sebagian bawang merah yang sudah 

kering, kemudian dihaluskan dan 

ditimbang sebanyak 100 gram 

6.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bawang merah yang sudah kering 

ditimbang sebanyak 100 gram 
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Lampiran 4  

Dokumentasi Uji Makroskopis Sampel 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

Bawang merah berbentuk bulat 

seperti cakram, berwarna merah 

keunguan, berbau khas aromatik 

tajam, dan berasa sedikit pedas. 

2.  

 

 

 

 

 

 

Serbuk bawang merah memiliki 

bentuk serbuk halus dengan warna 

coklat, berbau khas aromatik tajan 

dan berasa deikit pedas. 
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Lampiran 5  

Dokumentasi Uji Mikroskopis Sampel 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

Menyiapkan serbuk bawang merah. 

2.  

 

 

 

 

 

 

 

Epidermis luar dengan parenkim 

3.  

 

 

 

 

 

 

 

Epidermis dalam dengan parenkim 

dengan sel yang berisi tetes minyak 

dan berkas pembuluh 

4.  

 

 

 

 

 

 

 

Fragmen trakea dan parenkim 
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Lampiran 6  

Dokumentasi Proses Ekstraksi 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menimbang bawang merah segar  

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menimbang serbuk bawang merah  

3.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses destilasi minyak atsiri bawang 

merah 

4.  

 

 

 

 

 

 

Hasil ekstraksi minyak atsiri bawang 

merah  
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Lampiran 7  

Dokumentasi Uji Makroskopis Minyak Atsiri 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Minyak atsiri bawang merah segar 

berbentuk cair, berwarna putih 

bening, berbau khas dan tidak berasa. 

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Minyak atsiri bawang merah kering 

berbentuk cair, berwarna putih 

bening, berbau khas dan tidak berasa. 
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Lampiran 8  

Dokumentasi Uji Identifikasi Minyak Atsiri 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji identifikasi minyak atsiri dengan 

menambahkan 2 tetes sduan III dan 2 

tetes etanol 96%. 

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji identifikasi minyak atsiri 

menunjukan positif ditandai dengan 

perubahan warna menjadi merah. 

 

  



63 

 

 

 

Lampiran 9  

Dokumentasi Uji pH Minyak Atsiri 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji pH minyak atsiri bawang 

merah segar  

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji pH minyak atsiri bawang 

merah kering  
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Lampiran 10  

Dokumentasi Uji Kromatografi Lapis Tipis 

No Gambar Keterangan  

1.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses pengovenan plat KLT  

2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses penjenuhan fase gerak 

menggunakan kertas saring di dalam 

chamber 

3.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses uji KLT 
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4.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji KLT minyak atsiri bawang 

merah kering  

5.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji KLT minyak atsiri bawang 

merah segar 
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Alamat  : Jl. KH. Umar Asnawi Kebasen Rt 03 Rw 01 Talang Tegal 

No.Hp   : 0895378192507 

Email   : Putikhatirizkia@gmail.com 
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SD   : SD Negeri Pesarean 01 

SMP   : SMP Negeri 1 Dukuhturi 

SMA   : MAN 1 Tegal 

Perguruan Tinggi : Politeknik Harapan Bersama Tegal  
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Nama Ibu  : Mualifah (Almh)  
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   Judul Penelitian : Ekstraksi Minyak Atsiri dari Bawang Merah Brebes (Allium 

ascalonium L.) Segar dan Kering dengan Metode Destilasi Air 
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