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INTISARI  

 

Muntaza, Nisa; Riyanta, Aldi; Kusnadi., 2024. Isolasi dan  Identifikasi 

Senyawa Flavonoid Pada Ekstrak Daun dan Biji Asam Jawa (Tamarindus 

indica L.)  

 

Asam Jawa adalah tanaman herbal tradisional dengan nama latin (Tamarindus 

indica L.) memiliki kandungan senyawa flavonoid yang berpotensi sebagai 

antibakteri. Asam Jawa dapat dikatakan sebagai tumbuhan multiguna 

dikarenakan hampir seluruh bagian tanaman ini dapat dimanfaatkan. Tujuan 

dari penelitian ini adalah untuk mengetahui kandungan metabolit yang terdapat 

pada ekstrak daun dan biji Asam Jawa serta mengetahui berapa kadar flavonoid 

pada ekstak daun dan biji Asam Jawa yang didapat dengan metode maserasi 

dengan pelarut etanol 70%. 

Metode ekstraksi yang digunakan pada penelitian ini adalah metode maserasi  

dengan etanol 70% sebagai pelarut. Teknik pengambilan sampel dilakukan 

dengan menggunakan Simple Random Sampling dengan jumlah sampel 

sebanyak 50 gram. Analisis data berupa uji kualitatif berupa uji warna dan uji 

kromatografi lapis tipis (KLT) sedangkan untuk uji kuantitatif berupa uji 

spektrofotometri UV-Vis. 

Dari hasil penelitian diperoleh analisis kualitatif daun dan biji Asam Jawa 

disimpulkan mengandung senyawa flavonoid serta pengukuran kadar flavonoid 

total daun Asam Jawa sebesar 27,839 mg QE/ gram ekstrak dan kadar 

flavonoid total biji Asam Jawa sebesar 16,391 mg QE/ gram ekstrak. Hasil 

tersebut menunjukan bahwa ekstrak daun Asam Jawa memiliki kadar flavonoid 

lebih tinggi dibandingakn dengan ekstrak biji Asam Jawa. 

Kata kunci : Asam Jawa (Tamarindus indica L.), flavonoid, Spektrofotometri 

UV-Vis 
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ABSTRACT 

 

Muntaza, Nisa; Riyanta, Aldi; Kusnadi, 2024. Isolation and Identification of 

Flavonoid Compounds in Tamarind (Tamarindus indica L.) Leaves and 

Seeds Extracts. 

  

Tamarind is a traditional herbal plant with Latin name Tamarindus indica L., 

containing flavonoid compounds that have potential as antibacterials. 

Tamarind can be said to be a multipurpose plant because almost all parts of 

this plant can be utilized. This study purposed to determine metabolite content 

contained in Tamarind leaves and seeds extracts and to determine flavonoid 

content in Tamarind leaves and seeds extracts obtained by maceration method 

with 70% ethanol solvent. 

The extraction method used in this study was maceration method with 70% 

ethanol as solvent. The sampling technique was carried out using simple 

random sampling with a total sample of 50 grams. Data analysis in qualitative 

tests were in the form of color tests and thin layer chromatography tests (KLT), 

while for quantitative tests were in the form of UV-Vis spectrophotometric 

tests. 

The results obtained by qualitative analysis of Tamarind leaves and seeds 

concluded to contain flavonoid compounds as well as measurement of total 

flavonoid content of Tamarind leaves amounted to 27.839 mg QE / gram 

extract and total flavonoid content of Tamarind seeds amounted to 16.391 mg 

QE / gram extract. These results showed that Tamarind leaves extract has 

higher flavonoid levels compared to Tamarind seeds extract. 

 

Keywords: flavonoids, Tamarind (Tamarindus indica L.), UV-Vis 

spectrophotometry. 
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