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LAMPIRAN 
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Lampiran 1  

Proses Pembuatan Minyak Buah Merah 

Proses Pembuatan Minyak Buah Merah 

No Gambar  Keterangan  

1 

 

Sampel Buah Merah (Pandanus 

conoideus) 

2 

 

Proses Pembuatan Minyak Buah 

Merah 

3 

 

Proses Perebusan Minyak Buah 

Merah 

4 

 

Minyak Buah Merah 
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Lampiran 2 

Proses Analisis Kromatografi Lapis Tipis 

No Gambar Keterangan 

1 

 

Menunggu hingga eluen naik 

2 

 

Hasil Kromatografi Lapis Tipis 
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Lampiran 3 

Perhitungan Fase Gerak Dalam Kromatografi Lapis Tipis (KLT) 

1. Perhitungan Fase Gerak 

Fase gerak yang digunakan yaitu kloroform : asam asetat : metanol 

( 95 : 1 : 1 ) dan dibuat sebanyak 10 ml. 

a. Kloroform  

Volume yang dibutuhkan untuk 10 ml = 95 x 10 ml 

      101 

= 37,62 ml 

b. Asam asetat 

Volume yang dibutuhkan untuk 10 ml = 5 x 10 ml 

101 

= 1,98 ml 

c. Metanol  

Volume yang dibutuhkan untuk 10 ml = 1  x 10 ml 

      101 

= 0,39 ml 
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Lampiran 4 

Perhitungan Nilai Rf Dan hRf Minyak Dan Sari Buah Merah 

Harga Rf = Jarak yang digerakkan oleh senyawa dari titik asal 

Jarak yang digerakkan oleh pelarut dari titik asal  

hRf = Rf x 100 

1) Minyak Buah Merah buatan sendiri 

Rf  = 7,2 = 0,972 

     7,4 

hRf = 0,972 x 100 

 = 97,2 

2) Sari Buah Merah 

Rf  = 7,2 = 0,972 

     7,4 

hRf = 0,972 x 100 

 = 97,2 

3) Minyak Buah Merah (merk x) 

Rf  = 7,1 = 0,959 

     7,4 

hRf = 0,959 x 100 

 = 95,9 
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Lampiran 5 

Perhitungan Nilai Kadar Fenol (%) Minyak Dan Sari Buah Merah 

Konsentrasi awal = 2000 ppm 

Volume yang diambil = 0,5 ml 

Volume total = 5 ml 

Konsentrasi akhir = Konsentrasi awal x Volume yang diambil 

              Volume total 

 = 2000 ppm x 0,5 ml 

                                       5 ml 

       = 200 ppm 

Faktor pengencer        = 2000 ppm 

              200 ppm 

        = 10 

y = ax + b 

y = 0,0215x (Slope) + 0,0605 (intersept) 

R2 = 0,9968 

1) Perhitungan % Kadar Fenol Total Minyak Buah Merah buatan sendiri 

% Kadar Fenol Total = (Absorbansi sampel – intersept) / slope x FP x 100% 

Konsentrasi awal 

= (0,423 – 0,0605) / 0,0215 x 10 x 100% 

   2000 

= 8,430% 

2) Perhitungan % Kadar Fenol Total Sari Buah Merah 

% Kadar Fenol Total = (Absorbansi sampel – intersept) / slope x FP x 100% 

Konsentrasi awal 

= (0,132 – 0,0605) / 0,0215 x 10 x 100% 

   2000 

= 1,662% 
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3) Perhitungan % Kadar Fenol Total Minyak (merk x) 

% Kadar Fenol Total = (Absorbansi sampel – intersept) / slope x FP x 100% 

Konsentrasi awal 

= (0,425 – 0,0605) / 0,0215 x 10 x 100% 

   2000 

= 8,476% 
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