
42 
 

 

 

 

LAMPIRAN 
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Lampiran 1 Pengumpulan limbah tulang ikan kurisi 

 

 

 

 

  

20 kg Limbah Tulang Ikan Kurisi 

250 gr Tepung Tulang Ikan Kurisi 
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Lampiran 2 Pembuatan dan perhitungan larutan 

a. Cara pembuatan murexid 50 mg 

% =
𝑚

𝑣
𝑥100 

% =
50𝑚𝑔

10𝑚𝑙
𝑥100 

% =
0,05𝑔𝑟

10𝑚𝑙
𝑥100 

% = 0,005
𝑔𝑟

𝑚𝑙
 𝑥100 

% = 0,5𝑔𝑟/𝑚𝑙 

= 0,5% 

b. Pengenceran baku standar 

1) 0,4 ppm     

V1 . M1 =V2 . M2  

V1 . 50 = 2 . 10 

V1 . 50 = 20 

V1 = 20/50 

V1 = 0,4 ppm 

2) 0,6 ppm 

V1 . M1 =V2 . M2  

V1 . 50 = 3 . 10 

V1 . 50 = 30 
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V1 = 30/50 

V1 = 0,6 ppm 

3) 0,8 ppm 

V1 . M1 =V2 . M2  

V1 . 50 = 4 . 10 

V1 . 50 = 40 

V1 = 40/50 

V1 = 0,8 ppm 

4) 1 ppm 

V1 . M1 =V2 . M2  

V1 . 50 = 5 . 10 

V1 . 50 = 50 

V1 = 50/50 

V1 = 1 ppm 
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Lampiran 3 Perhitungan kadar kalsium 

a. Hasil absorbansi kurva baku 

Konsentrasi (ppm) Absorbansi 

0,4 0,476 

0,6 0,490 

0,8 0,718 

1 0,806 

 

 

b. Hasil absorbansi sampel 

Replikasi Absorbansi 

1 0,791 

2 0.790 

3 0,791 

 

Rata-rata: 
0,791+0,790+0,791

3
=

2,372

3
= 0,790 

c. Perhitungan kadar kalsium 

Konsentrasi awal  : 1000ppm 

Volume sampel y ang didapat : 1 ml 

Volume akhir   : 25 ml 

Konsentrasi akhir  : 
𝑘.𝑎𝑤𝑎𝑙×𝑣.𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙

𝑘.𝑎𝑘ℎ𝑖𝑟
 

    : 
1000×1

25
   : 40ppm 
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d. Faktor pengenceran 

Faktor Pengenceran  = 
𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑘ℎ𝑖𝑟
  

   = 
1000

40
 

   = 25 

e. Perhitungan kadar fenol 

1) 0,971 

% =
(

𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙−𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝

𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒
)

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹. 𝑃 𝑥 100%  

% = 

0,791−0,196

0,613

1000
× 25 × 100% 

%  = 
0,970

1000
× 25 × 100% 

% = 2,425% 

 

2) 0,970 

% =
(

𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙−𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝

𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒
)

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹. 𝑃 𝑥 100%  

% = 

0,791−0,196

0,613

1000
× 25 × 100% 

%  = 
0,969

1000
× 25 × 100% 

% = 2,422% 
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3) 0,971 

% =
(

𝑎𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙−𝑖𝑛𝑡𝑒𝑟𝑠𝑒𝑝

𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒
)

𝑘𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑎𝑤𝑎𝑙
𝑥 𝐹. 𝑃 𝑥 100%  

% = 

0,791−0,196

0,613

1000
× 25 × 100% 

%  = 
0,970

1000
× 25 × 100% 

% = 2,425% 

Perhitungan rata-rata kadar kalsium 

Rata-rata = 
2,425%+2,422%+2,425%

3
 

Rata-rata = 
7,272

3
 

Rata-rata = 2,424% 
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Lampiran 4 Dokumentasi Penelitian 

Pembuatan Tepung Tulang Ikan Kurisi 

No Gambar Keterangan 

1 

 
 

Mencari limbah tulang ikan di 

pabrik pelabuhan Kota Tegal 

2 

 
 

Daging ikan dan tulang ikan 

dipisahkan dan dibersihkan 

3 

 
 

Dilakukan pengeringan 

menggunakan oven 

4 

 
 

Pengeringan dibawah sinar 

matahari 
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5 

 
 

Dihaluskan menggunakan chopper 

7 

 
 

Ayak menggunakan mesh ukuran 

60 

8 

 
 

Hasil tepung yang sudah di ayak 
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9 

 
 

Sayur-sayuran yang sudah 

dikeringkan 

10 

 
 

Sayuran yang sudah dihaluskan 
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian 

Pembuatan Crackers Tepung Tulang Ikan 

No Gambar Keterangan 

 

1 

 

 
 

 

Menyiapkan alat dan bahan 

2 

 
 

Menimbang bahan-bahan 

3 

 
 

Rendam ragi di air hangat, tunggu 

hingga mengembang 

4 

 
 

Masukkan semua bahan-bahannya 

ke dalam baskom 

5 

 

Mixer atau mencampurkan adonan 

hingga kalis 
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6 

 
 

Adonan yang sudah kalis, pipihkan 

menggunakan rolling pin 

7 

 
 

Cetak adonan bentuk persegi 

panjang yang sudah di taburi 

sayuran kering 

8 

 
 

Oven selama 15 menit di suhu 

105oC 

9 

 
 

Timbang crackers yang sudah jadi 

dan masukkan ke dalam wadah 
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10 

 

Crackers yang sudah dikemasi 
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Lampiran 6 Dokumtasi Penelitian 

Uji Spektrofotometri UV-Vis 

No Gambar  Keterangan 

 

1 

 

 
 

 

Sampel yang dilarutkan 

2 

 
 

Larutan baku konsentrasi 10 ppm 

3 

 
 

Larutan konsentrasi 0,4; 0,6; 0,8; 1 

ppm 
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4 

 
 

 

Pembacaan padapanjang 

gelombang 510 
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Lampiran 7 Draft Jurnal 
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Lampiran 8 Sertifikat Jurnal 

 

 

 


