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Lampiran 1 

Perhitungan Pembuatan Eco-enzyme 

1. Eco-enzyme 1 

Kulit Lemon = 900 gram 

Air = 3 liter 

Gula Pohot/ molase = 300 ml 

2. Eco-enzyme 2 

Kulit Lemon = 450 gram 

Kulit Nanas = 450 gram 

Air = 3 liter 

Gula Pohot/ molase = 300 ml 

3. Eco-enzyme 3  

Kulit Lemon = 300 gram 

Kulit Nanas = 300 gram 

Kangkung = 300 gram 

Air = 3 liter 

Gula Pohot/Molase = 300 ml 
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Lampiran 2 

Perhitungan Pembuatan Media 

1. Nutrient Agar  

Literatur 6 gram dalam 300 ml aquadest 

Perhitungan  =
6

300
=

𝑥

75
 

= 450 = 300x 

x=1,5 gram dilarutkan dalam aquadest 75 ml 

2. Braint Heart Infusion 

Literatur 11,5 gram dalam 300 ml 

Perhitungan = 
11,5

300
=

𝑥

75
 

  = 863,5 = 300x 

x = 2,87 gram dilarutkan dalam aquadest 75 ml 

3. Mueller Hinton Agar 

Literatur 11,4 gram dalam 300 ml 

Perhitungan = 
11,4

300
=

𝑥

300
  

= 3.420 = 300x 

x = 11,4 gram dilarutkan dalam aquadest 300 ml 
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Lampiran 3 

Diameter Zona Hambat Bakteri Staphylococcus aureus 

Perhitungan diameter zona hambet di ukur menggunakan jangka sorong 

Diameter zona bening = 
diameter horizontal + diameter vertikal 

2
 

1. Eco-enzyme dengan bahan organik kulit lemon  

Replikasi 1 = d= 7,09 mm 

Replikasi 2=  d= 9,06 mm 

Replikasi 3= d= 7,06 mm 

2. Eco-enzyme dengan bahan organik kulit lemon dan kulit nanas  

Replikasi 1 = d= 8,05 mm 

Replikasi 2=  d= 10,07 mm 

Replikasi 3= d= 16,01 mm 

3. Eco-enzyme dengan bahan organik kulit lemon, kulit nanas dan kangkung 

Replikasi 1 = d= 8,08 mm 

Replikasi 2=  d= 11,03 mm 

Replikasi 3= d= 15,04 mm 

4. Aquadest steril 

Replikasi 1= 0 mm 

Replikasi2= 0 mm 

Replikasi 3= 0 mm 

 

Pembagian 

Kelompok  

Pengamatan Zona Hambat Bakteri 

(mm) 

Rata-Rata 

Zona 

Hambat  

Aktivitas 

Antibakteri 

I II III 

K1 0 0 0 0 - 

K2 7,09  9,06  5,04  7,06mm Sedang  

K3 8,05  10,07  16,01  11,38 mm Kuat  

K4 8,08  11,03  15,04  11,39 mm Kuat  
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Lampiran 4 

Hasil data analis eco-enzyme terhadap daya hambat bakteri Staphylococcus 

aureus menggunakan SPSS V22 dengan uji ANOVA 

Test of Homogeneity of Variances 

Diameter zona hambat 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

2.961 3 8 .098 

 

Hasil Diameter Zona Hambat Bakteri 

 Jumlah Df Jumlah 

Rata-Rata 

F Sig. 

Antar 

Kelompok 

259.625 3 86.542 10.375 .004 

Dalam 

Kelompok 

66.731 8 8.341   

Total 326.356 11    

 

Multiple Comparisons 

Dependent Variable: Diameter Zona Hambat  

Bonferroni 
(I) Perlakuan (J) Perlakuan Mean 

Difference (I-
J) 

Std.Error Sig 95% Confidence Interval 

Lower Bound Upper 
Bound 

R1 Eco-enzyme 1 -7.06333 2.35816 .103 -15.2671 1.1404 

Eco-enzyme 2 -11.37667* 2.35816 .008 -19.5804 -3.1729 

Eco-enzyme 3 -11.38333* 2.35816 .008 -19.5871 -3.1796 

R2 Aquadest  7.06333 2.35816 .103 -1.1404 15.2671 

Eco-enzyme 2 -4.31333 2.35816 .629 -12.5171 3.8904 

Eco-enzyme 3 -4.32000 2.35816 .626 -12.5238 3.8838 

R3 Aquadest  11.37667* 2.35816 .008 3.1729 19.5804 

Eco-enzyme 1 4.31333 2.35816 .629 -3.8904 12.5171 

Eco-enzyme 3 -.00667 2.35816 1.000 -8.2104 8.1971 

R4 Aquadest  11.38333* 2.35816 .008 3.1796 19.5871 

Eco-enzyme 1 4.32000 2.35816 .626 -3.8838 12.5238 

Eco-enzyme 2 .00667 2.35816 1.000 -8.1971 8.2104 

*. The mean difference is significant at the 0.05 level. 
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Lampiran 5 

Proses pembuatan eco-enzyme 

Gambar  Keterangan  

 

 

 

 

 

 

Menimbang kulit lemon 

 

 

 

 

 

 

 

Menimbang kulit nanas 

 

 

 

 

 

 

Menimbang Kangkung 
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Memasukkan air ke dalam 

wadah 

 

 

 

 

 

 

Memasukkan gula pohot ke 

dalam wadah 

 

 

 

 

 

Memasukan kulit buah 

lemon, nanas, dan sayur 

kangkung ke dalam wadah 

dan diaduk 
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Semua bahan telah 

tercampur 

 

 

 

 

 

 

Menutup menggunakan 

kresek dan tutup dengan 

rapat 

 

 

 

 

 

Memfermentasi selama 3 

bulan 

  

 

 

 

Hasil fermentasi eco-enzyme 

1 
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Hasil dari fermentasi eco-

enzyme 2 

 

 

 

 

 

 

Hasil dari fermentasi eco-

enzyme 3 

 

 

 

 

 

Mendapatkan hasil Mama-

enzyme 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil eco-enzyme setelah 

disaring 
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Lampiran 6 

Proses pembuatan media 

Gambar Keterangan 

 

 

 

 

 

 

Prosses menimbang bahan NA 

 

 

 

 

 

 

Prosses menimbang bahan 

BHI 

 

 

 

 

 

 

Prosses menimbang bahan 

MHA 
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Melarutkan Media Na dengan 

aquadest 

 

 

 

 

 

 

Proses pemanasan media NA 

sampai larut 

 

 

 

 

 

 

 

Proses pemanasan media BHI 

sampai larut 
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Proses pemanasan media 

MHA sampai larut 

 

 

 

 

 

Proses penuangan media ke 

dalam cawan petridist 

 

 

 

 

 

 

Media NA 
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Media BHI 

 

 

 

 

 

 

Media MHA 

 

 

 

 

 

Proses sterilisasi alat dan 

media 

 

 

 

 

 

Media NA miring 
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Proses sterilisasi Ose 

menggunakan bunsen 

 

 

 

 

 

 

 

Proses pembiakan dari media 

Na miring ke BHI 

 

 

 

 

 

 

Proses inkubasi media 



64 
 

 

 

 

 

 

 

Pengolesan media BHI cair ke 

Media MHA 

 

 

 

 

 

Persipan sebelum 

memasukkan larutan eco-

enzyme kedalam media MHA 

 

 

 

 

 

 

Siapkan aquadest steril 

sebagai kontrol negatif 
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Mensterilkan boordrop 

sebelum digunakan untuk 

membuat sumuran pada 

media MHA dan membuat 

lubang sumuran pada media 

 

Sebelum memasukkan larutan 

kedalam media mikropipet 

disterilisasikan terlebih 

dahulu menggunakan etanol 

selanjutnya  masukan larutan 

Eco-enzyme pada media yang 

sudah dibuat sumuran 

 

 

 

 

Setelah diinkubasi, 

selanjutnya dilakukan 

pengamatan uji daya hambat 
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Lampiran 7 

Publikasi Jurnal 

Jurnal Publikasi BioEksakta: Jurnal Ilmiah Biologi Unsoed 

(Link: http://jos.unsoed.ac.id/index.php/bioe/article/view/11368) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://jos.unsoed.ac.id/index.php/bioe/article/view/11368
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